Koude gerechten

Bief tataki
Biefstuk rondom licht gebakken.

Carpaccio
Tante's klassieker licht gerookt.

Tonijn tataki
Rauwe tonijn licht gebakken.

Caesar salade
Met huisgerookte kipfilet (kan ook vegetarisch).

Steak tartaar

Aangemaakte rauwe biefstuk met brioche brood.
Gerookte zalm op toast

Met o.a. Mierikswortelmayo en kappertjes.

Duo van zalm en tonijn.
Rauw ingerold in nori met ponzu en kyupi mayo.

Tartaar van gepofte knolselderij

Met krokant van oude kaas en asperges.
Gerookte entrecote

Huisgerookt met creme van oude kaas.
Bruschetta met geroosterde paprika
Mozzarella, basilicum en pijnboompitten.
Gerookte forel

Met frisse salade van roseval aardappel.
Aardappelsalade

Frisse aardappelsalade met tomaat en mozzarella.
Parmaham

Met meloen, toast en gelei van rode port.

Gemarineerde zalm

Gemarineerd met diverse specerijen en rode biet.
Garnalen cocktail

Noorse garnalen met een zachte cocktailsaus.
Recht door zee

Duo van gerookte zalm en heilbot.
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Tante’s” Tapas

Soep
Mosterdsoep  ()./ Vyeﬁ,w m?wé/[ A4

Met spekjes en lente-ui&

Courgette soep (vl V?/ez:ml %;W%Z Y
Met gerookte zalm.

Uiensoep

Met kaascrouton

Warme gerechten

Krokante kip

Met komkommer-sesamsaus
Champignons in bierbeslag

Met pastasalade en knoflooksaus
Tonkatsu

Schnitzel op japanse wijze.

Zwientie tikken

Varkenshaas, spek en brie met pepersaus.
Stoofvleespannetje

Runderstoofvlees.

Spareribs

Onze huisgerookte smokeybones.
Yakitorispies

Kipspies op Japanse wijze.

Vreemde eend

Gebakken eendeborst met portsaus
Rib-eye

Met kruidenboter.

Biefstuk

Met pepersaus.

Buikspek

Zachtgegaard.

Bieterbal ~

Bitterbal van rode biet met geitenkaas en walnoot.
Kiltmakersbeef

Biefstuk opgerold met spinazie omwikkeld met spek.
Lamskoteletjes

Met chimichurri

Bloemkool tempura\/

Crunchy bloemkool met frisse dipsaus.
Loempia van eend

Met zoet-zure saus

Gyoza

Groente Gyoza

Canneloni )’

Gevuld met spinazie en ricotta, gegratineerd met kaas.

Vis gerechten

Inktvisringen
Met zoete chilli saus

Zalm

Op de huid gebakken zalm met hollandaisesaus
Scampi’s pil pil

In knoflookolie gegaard met broodje om te dippen.

Gegrilde tonijn
Rose gegrild met couscous en tomaat basilicumdressing.

Kabeljauw met kruidenkorst
Met hollandaisesaus.

Kibbelingen
Met remouladesaus.

Kindergerechten

Mini frikandel
3 stuks
Kipnuggets

3 stuks

Bitterballen
3 stuks

Poffertjes
6 stuks

Knakworstjes
5 stuks

American pancake
Met stroop en suiker.

Flammkuchen i.i.. it i 4.

Flammkuchen gerookte zalm
Gerookte zalm, ui, kaas, kappertjes en rucola

Flammkuchen klassiek
spek, ui, kaas.

Flammkuchen vegetarisch
Zongedroogde tomaat, olijf, rucola, kaas en kappertjes

Extra’s

Broodjes met olijfolie, boter en Dukkah
Friet met mayo

Wedges met zure room

Zoet-zure bieten
Warme groente

Appelmoes

Bestellen van koude en warme gerechten kan tot 21:30 vr&za en 20:30 zo.
Bestellen van nagerechten kan tot 22:00 vr&za en 21:00 zo.

Nagerechten
Softijs

Met advocaat

Softijs

Met vers fruit

Dame blanche

Vanilleijs met warme chocoladesaus

Cheesecake
Met gemarineerde aardbeien.

Brownie
Met witte chocoladeijs en vanillesaus

Arretjescake
Geserveerd met vanille-ijs

Speculoosparfait

Met appeltaartcrumble en caramelsaus
Meringue

Caramel en pecannoten.

Créme brilée
Deze mag u zelf aan tafel afbranden
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